I CONGRESO INTERNACIONAL DE
EspANOL PARA FINES ESPECIFICOS

La ensehanza del léxico especifico del vino

Rosa Blanco Fernandez de Caleya
Universidad Politécnica de Madrid (Espafa)

El objetivo de esta comunicacion es transmitir a los profesionales de la ensehanza de
lenguas nuestro interés por aumentar la motivacion del aprendizaje del espahol a tra-
vées del tema del vino, despertando el interés sociocultural de nuestra lengua y resal-
tando la importancia de la comprension lectora para obtener un aprendizaje autono-
mo que permita practicar y mejorar el dominio de todas las destrezas.

Si nuestros alumnos, fundamentalmente profesionales, se sienten interesados por
ampliar o recordar sus conocimientos sobre el proceso de la elaboracion del vino
desde sus comienzos hasta la cata de vinos, les brindaremos el aprendizaje de un Iéxi-
€O que mejore 0 abra nuevas expectativas al comunicarse en situaciones reales de su
vida profesional.

En esta comunicacion pretendemos ensehar de qué modo puede trabajarse, en el
aula, la adquisicion de un vocabulario especifico. Hemos tomado como parcela de
conocimiento la terminologia correspondiente al mundo del vino desde el punto de
vista de lo que se le exigiria a un profesional de la materia. El Iéxico se refiere no sblo
a las palabras que son materia prima necesaria antes de comenzar con la elaboracion
y produccion del mismo, sino también a los términos que intervienen en el proceso de
elaboracion y produccion, asi como a las caracteristicas propias de los vinos resul-
tantes y que son imprescindibles en las catas o en su comercializacion.

Haremos una propuesta de seleccion de textos y sehalaremos unos mecanismos de
actuacion que permitan mejorar la competencia comunicativa del hablante, sin des-
cuidar otras destrezas que subyacen al propio conocimiento del vocabulario en con-
creto. La comprension de los textos sera previa a la seleccion del Ieéxico con el que se
trabajara, y la expresion escrita vendra pareja al aprendizaje del vocabulario en tanto
en cuanto habra que cumplimentar una serie de documentos escritos que exige el
ejercicio de las profesiones relacionadas con el vino.

La ensehanza, basada en textos, del leéxico y complementaria a la ensehanza
de la gramatica, no descuidara el repaso de estructuras sintacticas propias de
la enologia y, ademas, favorecera el repaso de cuestiones morfologicas que
inciden en la competencia total y global de los profesionales. Esto quiere decir
que la ensehanza de un vocabulario puede ser un pretexto importante de la
ensehanza de la gramatica de una lengua. Decimos pretexto porque en la ense-
hanza de una lengua con fines especificos normalmente el hablante encuentra
que si aumenta su caudal Iéxico, esta creciendo su competencia linguistica,
puesto que la sintaxis y la morfologia parecen obedecer a la que corresponde a
un nivel basico de comunicacion. Y esto, sabemos que no es cierto; aunque la
ciencia opere con unos rasgos sintacticos y morfologicos que pueden caracteri-
zarse por su gran sencillez y, sobre todo, por la reduccion de mecanismos com-
plicados que afectarian al lenguaje hablado o escrito, hay notas que son espe-
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cificas de este tipo de comunicacion cientifica y que, si bien son dificiles de sis-
tematizar en la teoria, se van a manifestar en los textos y a aprenderse de forma
pasiva.

Las actividades que hemos preparado se inspiran en las necesidades que presentan
ingenieros agricolas extranjeros y profesionales del mismo campo para mejorar su
competencia comunicativa en espanol. Pretendemos con este trabajo animar tanto a
profesores como a alumnos a una dinamica que se ajuste a la realidad cotidiana,
sumergiéndoles en un tema de interés general como es todo lo relacionado con el
vino, para utilizarlo como medio de comunicacion en todo tipo de situaciones, es decir
tanto en un terreno profesional como en el plano comunicativo en que se puede ver
implicada cualquier persona en la vida real.

El nivel de los alumnos sera intermedio alto, y los objetivos que queremos conseguir
son los siguientes:

-aumentar la motivacion del aprendizaje mediante el Tema del Vino;

-despertar el interés sociocultural;

resaltar la importancia de la comprension lectora para obtener un aprendizaje
autbnomo que les permita predecir, sugerir y aprender un vocabulario para
comunicarse con mayor fluidez.

Hemos dividido estas actividades en cuatro etapas. En la primera trabajaremos en
torno a lo que es “La Vid”, definicion, partes, etc., ahadiendo una seccion de aprendi-
zaje de vocabulario bastante amplia. La segunda etapa la dedicaremos a la “Historia
del Vino” y a varios aspectos socioculturales del vino, donde trabajaremos de una
manera especial la sintaxis compuesta. La tercera etapa se centrara en el proceso de
“La Elaboracion del Vino” y clases de vinos, para terminar con la “Cata del Vino” que
nos permitira repasar un amplio vocabulario general.

12 etapa

Comenzaremos por identificar el tema que se va a tratar a través de varias fotografi-
as. Con una lluvia de ideas pretendemos animar a nuestros alumnos, demostrandoles
cuantas cosas saben entre todos y plasmarlas por escrito en un cuadro que se les pre-
senta y que podran ampliar y completar al final de la Gltima etapa.

Con el fin de animar al alumno demostrandole que tiene ciertos conocimientos técni-
cos sobre el tema y que puede aumentarlos, le ofrecemos un vocabulario en el que
debe identificar rapidamente varios terminos especificos. En otro ejercicio tendra que
poner en orden unos terminos con sus definiciones.

Ante la riqueza de vocabulario que tiene el espahol y que podremos encontrar en futu-
ros textos, presentamos un glosario de términos clasificados en tres bloques. Sera un
ejercicio de reconocimiento, el alumno subrayara todas las palabras que bajo una
determinada clasificacion le resulten familiares. Aquellos alumnos que sientan curiosi-
dad por localizar definiciones del glosario podran satisfacer su interés con el material
que le adjuntamos.
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Con todo el vocabulario que hemos visto hasta este momento de una forma bastante
general, hemos intercalado ejercicios de simple comprension con ejercicios gramatica-
les para proporcionar a nuestros alumnos un enriquecimiento a la hora de la produccion.

Antes de comenzar la segunda etapa, centrada en el tema del vino, los alumnos
veran un video con un extracto del proceso de la elaboracion del vino tinto, reali-
zado en nuestra escuela de Ingenieros Técnicos Agricolas de Madrid, que les faci-
litara la comprension y el aprendizaje del vocabulario presentado hasta ese
momento.

22 etapa

En las siguientes actividades hemos elegido textos sobre el vino, desde textos de los
primeros libros que se escribieron en castellano sobre enologia a principios del siglo
XIX, hasta definiciones de diccionarios, pasando por descripciones geograficas que
les permitiran, partiendo de su lectura, completar un mapa de Espana con la informa-
cion geogréafica e historica obtenida; igualmente aparecen temas tales como los reme-
dios que ofrece el vino, o el vino y la literatura, destinados estos ultimos al analisis de
comentario de texto.

32 etapa

Con una serie de textos y diagramas sobre la elaboracion del vino y los distintos tipos de
vinos los alumnos practicaran reconocimiento y aprendizaje de vocabulario sobre los pro-
cesos mencionados. Cuando consideremos que el alumno ha registrado esa informacion
tendra que completar unos graficos utilizando las palabras que indican el proceso.

42 etapa

La presentacion de la Cata de Vinos por parte del profesor y un breve léxico del afi-
cionado al vino nos permitiran facilitar a nuestros alumnos la comprension de textos y
graficos sobre la definicion de la Cata, los mecanismos utilizados en la Cata, y la
importancia de los sentidos, en especial el gusto, el olfato y la vista. Con los olores del
vino realizaran ejercicios por parejas 0 grupos para intercambiar informacion.
Familiarizados con esta terminologia, los alumnos dispondran de una ficha de cata asi
como de una serie de descripciones de diferentes tipos de vinos, lo cual tiene por fin
mostrarles como la terminologia que hemos visto anteriormente se entiende facilmen-
te dentro de un contexto.

Para terminar, los alumnos tendran que completar personalmente una ficha de cata, des-
pués de haberles obsequiado con una muestra de alguno de nuestros vinos espanoles.
Algln voluntario iniciara un pequeno coloquio, en el transcurso del cual los alumnos par-
ticiparan comentando sobre sus bebidas en los distintos paises de procedencia.

Etapa final

Como Etapa Final o de Consolidacion, para comprobar cuanto vocabulario han recor-
dado o aprendido, por grupos o parejas deberan crear sus propios diagramas o cua-
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dros teniendo como referencia el primero que se les present6 y anadiendo todos aque-
llos comentarios que permitan una evaluacion de los aspectos mas interesantes o
menos interesantes que hayan aprendido para utilizarlos a la hora de comunicarse con
otras personas.

De esta manera podremos comprobar si hemos conseguido nuestros objetivos que,
como dijimos al principio de esta comunicacion, se centraban fundamentalmente en
despertar el interés general en todo lo relacionado con el vino para utilizarlo como
medio de comunicacion en todo tipo de situaciones.
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